VC|)3 AGES

HILIBERT
ESPAGNE

Peniscola, perle de 1a Méditerranée

LIRRER

I o laissez-vous tenter par un hotel idéalement situé en front de mer,
e s o Explorez Valence et découvrez la splendeur de sa cathédrale,
p l“ s o Profitez de la plage et d'agréables balades dans la vieille ville de Pefiiscola.
) P
Liste des departs
Du 12-04 au 18-04-2026 845.00 tte/pers Du 03-05 au 09-05-2026 895.00 ttc/pers

informations valables au 07/10/2025



Le
programme

JOUR 1- DEPART EN
DIRECTION DE PENISCOLA

Départ pour I'Espagne. Dejeuner libre en cours de
route. Arriveée a Pefliscola en fin d'apres-midi.
Installation a I'hotel. Diner logement.

JOUR 2 - DECOUVREZ
PENISCOLA ET SON CHATEAU
MEDIEVAL

Temps libre dans la ville ou sur le marche régional.
Déjeuner a I'hotel. Lapres-midi, visite guidée
panoramique de la ville avec sa corniche, sa
promenade en front de mer, son village perché. Cette
spectaculaire enclave domine un paysage ol montagne
et mer Mediterranée sunissent. Temps libre sur le
port. Visite guidée de la vieille ville et de son chateau,
ultime refuge et siege pontifical de Benoit XIII. Retour
a|'hotel. Diner logement.



JOUR 3 - EXPLOREZ VALENCE,
ENTRE RISTOIRE ET
MODERNITE

Départ pour Valence. Visite guidée du centre
historigue et temps libre au marché central. En raison
de son emplacement geographique, Valence a éte
pendant des siecles la porte de I'Espagne vers la
Mediterranee, ce qui lui confere un charme spécial,
typique des villes portuaires. Dejeuner au restaurant.
L'apres-midi, visite de la cathédrale et tour
panoramique en autocar. Retour a [I'hotel. Diner
logement.

JOUR 4 - PARTEZ ALA
DECOUVERTE DU DESERT DE
LAS PALMAS

Départ pour la découverte du Desert de Las Palmas,
lieu emblématique situe sur le territoire de Benicassim
et offrant une diversité de plantes aromatiques qui
sont 4 la base de la fameuse liqueur des Carmélites,
elaborée dans ces montagnes par les moines depuis
1896. Visite guidée du parc naturel du desert des las
Palmas. Continuation vers la Bodega de Benicassim
pour une dégustation de liqueurs. Retour a Ihatel pour
le déjeuner. Apres-midi libre. Diner logement.



JOUR 4 - PARTEZ A LA
DECOUVERTE DU DELTA DE
LEBRE ( POUR LES SEJOURS
AVRILET MAT'2026)

Matinée libre. Déjeuner a 'hotel. Départ pour la visite
panoramique du parc naturel du Delta de I'Ebre. Ce plat
pays envahi par les marécages et les rizieres a eté
percé par deux canaux qui l'ont rendu habitable.
Paradis des oiseaux et des ornithologues car des
milliers d'oiseaux en font un lieu de halte lors de leur
migration hivernale vers les terres chaudes du sud.
Promenade en bateau sur le delta. Retour a 'hotel.
Diner logement.

JOUR & - PROFITEZ D'UNE
JOURNEE DETENTE

Journée libre en pension complete a I'hotel.

JOUR o - EXPLOREZ MORELLA
ET LA COSTA DEL AZARAR

Départ pour Morella. Visite guidée de cette cité
medievale entourée de murailles qui se dresse au
sommet d'un éperon rocheux. Promenade a pied dans
le centre historique. Déjeuner a I'hotel. Visite guidée de
Benicarlo, port de péche et centre touristique de [a
Costa del Azahar, puis de Vifiaroz, ville enclavée dans
une plaine appelée "El Pla de Vifiaros". Retour a Ihotel.
Diner logement.




JOUR 7 - FIN DE VOTRE SEJOUR
. RETOUR EN FRANCE

Départ pour la France par 'autoroute. Déjeuner libre en
cours de route. Arrivée chez vous dans la soirée.

VOTRE HEBERGEMENT A PENISCOLA

Situé a Pefiiscola en front de mer, I'hdtel se trouve également a 20 minutes a pied de la vieille ville pittoresque |l
dispose d'un spa, d'une piscine, d'une salle de sport et de 224 chambres, chauffées ou climatisées en fonction de la
saison. Toutes sont equipées d'une télévision, d'un coffre-fort, d'une salle de bains privative et d'une connexion Wifi
gratuite.

ANECDOTE

L histoire de la paélla authentique commence avec celle du riz cultivé a Valence du temps de I'occupation arabe. Les
paysans avaient pour habitude de cuisiner le riz et d'y ajouter les aliments qui provenaient essentiellement du potager
et de la basse-cour, a savoir tomate, haricots verts, poivrons, artichauts, poulet, lapin, canard. La paglla tient son
origine de l'ustensile dans lequel elle est cuisinée : la poéle a frire.

Besoin d'aide ?

Nos conseillers sont a votre écoute au

04 78 98 56 56
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